Wein aus gutem Grund e Weingut Dr. Benz

Spatburgunder 2016

»Kenzinger Hummelberg” - trocken -

Dieser Spatburgunder ist auf dem tiefgriindigen LoR-Lehmboden des sonnigen Hummelbergs
gewachsen und klassisch Maischevergoren. Schon seit langerem wird der "Hummelberg" mit
eigenen Hefen vergoren und bekommt vor dem Verkauf ein paar Monaten Flaschenreife
gegonnt.

Der Spatburgunder "Hummelberg" aus dem Jahr 2016 ist vergleichbar mit dem 2015er. Er ist
sehr kraftvoll und mit reifer, dunkler Kirscharomatik.

Duft: Reife dunkle Kirschen, reifen Brombeeren, Johannisbeeren und Dorrpflaume.

Geschmack: Kraftig feine, frische Kirscharomatick steht im Vordergrund. Feine weiche Tannine
und die dezente Saure geben Lange und einen finessenreichen Nachhall. Elegante Rostaromen
und Kardamomwiirze sorgen fiir den Charakter des Spatburgunders. Der 2016er hat neben
der reifen Frucht deutlich mehr Wiirze und die feine Krautrigkeit verleiht ihm sehr viel Lange.

Analyse: Alk.: 13,0%Vol. Saure: 5,6 g/I Rz.: 0,6 g/I

Hinweise: vegan; enthalt Sulfite Zertifizierungen: DE-Oko 039, Ecovin
Trinktemperatur: 16°-18° C

Trinkreife: 2019-2024

Speiseempfehlung: Kraftige Fleischgerichte, Kurzgebratenes, Pastagerichte, Schwert- und
Thunfisch ...

Der ,,Hummelberg” ist rund weich und dennoch — fruchtbetont und krdftig wiirzig.
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